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Adjektive und Adverbien

braun
gar
trocken
warm
zah

Nomen und Verben

Das Fleisch (in der Pfanne) braten
Das Fleisch von allen Seiten braten
Das Fett warm werden lassen, das Fett
(stark) erhitzen

Das Fleisch gar werden lassen

Das Fleisch braun werden lassen

Das Fleisch nicht verbrennen lassen
Das Fleisch nicht zah und trocken
werden lassen

Nomen

Die BratensolRe, die Bratensof3en
Das Fett

Das Fleisch

Der Herd, die Herde

Der Ofen, die Ofen

Die Pfanne, die Pfannen

Der Rinderbraten, die ---

Der Schweinebraten, die ---

Die Seite, die Seiten
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Adjektive und Adverbien

(un-)gekuhlt  lange, langer als
heifld portionsgerecht
kalt scharf

Nomen und Verben

Den Fisch

(auf dem Schneidebrett) portionieren
Einweghandschuhe tragen

Den Fisch in portionsgerechte Stiicke
schneiden

Den Fisch nicht langer als 5 bis 10
Minuten ungekihlt lassen

Das Schneidebrett mit kaltem Wasser
waschen

Das Schneidebrett desinfizieren
...dann das Schneidebrett mit heillem
Wasser waschen

Ein scharfes Messer benutzen

Nomen

Der Einweghandschuh,

die Einweghandschuhe

Der Fisch, die Fische

Das (scharfe) Messer,

die (scharfen) Messer

Das Scheidebrett, die Schneidebretter
Das Stuick, die Stiicke

Das Wasser
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Adjektive und Adverbien

kalt
heil
scharf

Nomen und Verben

Das Fleisch parieren
Einweghandschuhe tragen

Sehnen, Fett und Silberhautchen
entfernen

Das Fleisch nicht verletzen

Das Schneidebrett mit kaltem Wasser
waschen

Das Schneidebrett desinfizieren
...dann das Schneidebrett mit heillem
Wasser waschen

Ein scharfes Messer benutzen

Nomen

Das Ausbeinmesser, die ---
Der Einweghandschuh,

die Einweghandschuhe
Das Fett

Das Fleisch

Das (scharfe) Messer,

die (scharfen) Messer

Die Sehne, die Sehnen
Das Schneidebrett, die Schneidebretter
Das Silberhautchen, die ---
Das Wasser
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Adjektive und Adverbien

dick
dinn

Nomen und Verben

Das Brot schneiden

Das Brot in Scheiben schneiden

Das Brot auf dem Schneidebrett
schneiden

Das Brot mit dem Brotmesser schneiden
Die Scheiben diinn / dick schneiden

Nomen

Das Brot, die Brote

Das Brotmesser, die ---
Die Scheibe, die Scheiben
Das Schneidebrett,

die Schneidebretter



Wege zum
Berufsabschluss

ARBEIT
UND
BILDUNG
el

Adjektive und Adverbien

regelmaiig
warm
wenig

Nomen und Verben

Brihe zugielRen

Flussigkeit dazugeben

Brihe regelmafiig zugielRen

Wenig Flussigkeit dazugeben

Bruhe / Flissigkeit in den Eintopf geben
Bruhe / Flissigkeit in die Suppe geben
Bruhe / Flussigkeit in den Topf geben
Bruhe / Flissigkeit mit der Suppenkelle
dazugeben

Nomen

Die Brihe, die Brihen

Der Eintopf, die Eintdpfe

Die Flussigkeit, die Flussigkeiten

Der Herd, die Herde

Die (Suppen-)Kelle, die (Suppen-)Kellen
Die Suppe, die Suppen

Der Topf, die Topfe
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Adjektive und Adverbien Nomen
dick Das Gemiuse
dinn Die Kartoffel, die Kartoffeln

Das Messer, die Messer
Die Scheibe, die Scheiben
Das Schneidebrett, die
Schneidebretter

Nomen und Verben

Die Kartoffeln in Scheiben schneiden
Das Gemuiise in Scheiben schneiden
Die Kartoffeln / das Gemiise diinn
schneiden

Die Kartoffeln in dicke Scheiben
schneiden

Die Kartoffeln in diinne Scheiben
schneiden

Die Kartoffeln auf dem Schneidebrett
schneiden

Die Kartoffeln mit dem Messer
schneiden
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Adjektive und Adverbien Nomen
grof Das Gemiuse
klein Die Kartoffel, die

Kartoffeln

Das Messer, die Messer
Das Schneidebrett, die
Schneidebretter

Nomen und Verben Der W rfel, die Wiirfel

Die Kartoffeln in Wiirfel schneiden

Die Kartoffeln wirfeln

Das Gemutise in Wirfel schneiden / wiirfeln
Die Kartoffeln in grof3e Wirfel schneiden

Die Kartoffeln in kleine Wirfel schneiden

Die Kartoffeln klein wiirfeln

Die Kartoffeln grof3 wrfeln

Die Kartoffeln auf dem Schneidebrett wiirfeln
Die Kartoffeln mit dem Messer wiirfeln
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